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DWOR SIERAKOW

Hotel - Restauracja - Park

Propozycja Menu Weselnego A

Przystawka:
Jesiotr wedzony na gryczanych racuchach z kremem chrzanowym i ogérkiem
lub
Pasztet po polsku z macerowanymi §liwkami w czerwonym winie i chipsem z chleba razowego

Zupa:
Rosot z kury z dworskimi pierogami lub makaronem // Krem pomidorowo-paprykowy z créme fraiche i grzankami

Danie glowne:
Poledwiczka wieprzowa smazona w masle z tymiankiem, na purée ziemniaczanym, pieczonymi warzywami
i maslanym sosem

lub

Udko z kaczki confit na musie z marchwi, z czarng soczewica, lis¢mi groszku i ciemnym sosem z morelami

Deser:
Fondant czekoladowy z sosem owocowym i bitg $mietang z wanilig // Ciasto gruszkowe na sosie z gorzkiej czekolady

Danie gorace I:
Schab pieczony z gotgbkiem i sosem grzybowym
lub
Filet z pstragga w sosie koperkowo-cytrynowym z polentg ze stodkiej kukurydzy i pieczonymi warzywami

Danie gorace II:
Bigos mysliwski // Barszcz czerwony z krokietem

Zimna plyta :
Pieczony boczek z chrupigcg skorka 1 pikantng musztarda
Migsa pieczone (schab pieczony z gorczyca, karczek w kminku, topatka wieprzowa)
Zimne sosy chrzanowy, musztardowy
Wedliny regionalne, pasztet dworski
Smalec, ogorki kiszone
NozKi i ozorki w galarecie
Jesiotr pieczony w catosci z musem z leszcza
Sledzie w przyprawach korzennych, $ledzie w $émietanie
Sery plesniowe
Satatka ryzowa z wedzonym kurczakiem, rodzynkami, orzechami, kolorowa papryka i ziotami
Satatka z czarnej soczewicy z grillowanymi warzywami, biatym serem i1 kolendra
Satatka z dodatkami do wyboru (pomidor, ogérek, cebula, kurczak, oliwki, ser, papryka, seler naciowy, sos)

Slodki Bufet:

Cztery rodzaje ciast do wyboru, owoce sezonowe, stodkosci

Napoje:
kawa, herbata, soki, woda mineralna, napoje gazowane

Wino biale i czerwone bez ograniczen!
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Hotel - Restauracja - Park

Propozycja Menu Weselnego B

Przystawka:
Plastry pieczonego rostbefu z sosem chimichurri i zielong satata
lub
Créme brilée z gesiej watroby, ze smazonymi winogronami, konfiturg z jabtek
i gruszek oraz kremowym sosem z czerwonego wina

Zupa:
Krem z rakoéw z duszonym porem
lub
Krem z pora z wgdzonym pstragiem i boczkiem

Danie glowne:
Kulebiak z jesiotrem, wtoskg kapustg z warzywami i koperkiem, sosem szampanskim i zielonym groszkiem
lub

Pieczen wotowa z gratin ziemniaczanym, fasolkg szparagowa, wedzonymi burakami i ciemnym sosem grzybowym

Deser:
Mrozony tort bezowy z sezonowymi owocami // Ciasto gruszkowe z sosem waniliowym

Danie gorace I:
Bitki wolowe w ciemnym sosie pieczeniowym z prazong kasza gryczang i satatka z ogorkéw i jabtek
lub

Udziec z indyka z morelami, kluseczkami ziemniaczanymi i pikantng suroéwka z czerwonej kapusty

Danie gorace Il:
Zur na zakwasie z wedzonka, ziemniakami i jajkiem // Strogonoff

Zimna plyta :
Pieczony boczek z chrupigca skorka 1 pikantng musztarda
Migsa pieczone (schab pieczony z gorczyca, karczek w kminku, topatka wieprzowa)
Zimne sosy chrzanowy, musztardowy
Wedliny regionalne, pasztet dworski
Smalec, ogorki kiszone
NozKi i ozorki w galarecie
Jesiotr pieczony w catosci z musem z leszcza
Sledzie w przyprawach korzennych, $ledzie w $émietanie
Sery plesniowe
Satatka ryzowa z wedzonym kurczakiem, rodzynkami, orzechami, kolorowa papryka i ziolami
Satatka z czarnej soczewicy z grillowanymi warzywami, biatym serem i1 kolendra
Satatka z dodatkami do wyboru (pomidor, ogérek, cebula, kurczak, oliwki, ser, papryka, seler naciowy, sos)

Slodki Bufet:

Trzy rodzaje ciast, dwa rodzaje muséw do wyboru, owoce sezonowe, stodkosci

Napoje:
kawa, herbata, soki, woda mineralna, napoje gazowane

Wino biale i czerwone bez ograniczen!




